




             Visi dari Solchic menjadikan Solchic 
sebagai penyedia produk makanan ayam 
yang bisa diterima oleh semua kalangan 
masyarakat.

Misi dari Solchic
1.  Menjadikan Solchic mandiri, 
kompetitif, dan melakukan pelayanan 
konsumen yang terbaik. 
2.2.  Menjadikan Solchic menjadi sebuah 
usaha yang kreatif, dinamis, memiliki 
kualitas produk yang bagus dan bersikap    
positif   terhadap  kemajuan dan tantangan 
perniagaan pada perkembangan jaman.



Kami mentargetkan untuk membuka
1000 cabang diseluruh Indonesia. Maka
dengan dasar itu Solchic mengelompokkan
target sebagai berikut:



Produk yang kami tawarkan berupa ayam
(sayap, dada, paha atas) dengan berbagai pilihan rasa sauce.
yaitu:

1. Original pure.
2. Sweet hot chilli.
3. Spicy honey bbq.
4. Doctor peppe4. Doctor pepper.
5. Easy cheesy
6. Vindalo buffalo
7. Terypery
8. Hot Cajun

Dan bisa divariasikan dengan Level Pedas:
Level 1: tambah 5 cabai
Level 2: tambah 10 cabaiLevel 2: tambah 10 cabai
Level 3: tambah 15 cabai
dan seterusnya.

Dengan pilihan minuman sebagai berikut

1. Ice tea       2. Mineral water
3. Ice lemon tea   4. Milo
5. Coke        6. Pepsi
7. 7. Fanta







Disini kami akan menghitung biaya produksi per bagian produk

Untuk produk sayap
1. Ayam mentah              : Rp  2.900,-
2. Biaya tepung biang          : Rp     143,-
3. Biaya tepung              : Rp     550,-
4. Biaya minyak goreng,gas,air     : Rp     380,-
5. Biaya saos 5. Biaya saos               : Rp     824,-
6. Biaya kemasan             : Rp     600,-
Jumlah                   : Rp  5.397,- harga jual Rp .8000,-

Untuk produk dada/paha atas
1. Ayam mentah              : Rp  3.900,-
2. Biaya tepung biang          : Rp     143,-
3. Biaya tepung              : Rp     550,-
4. Biaya minyak goreng,gas,air 4. Biaya minyak goreng,gas,air     : Rp     380,-
5. Biaya saos               : Rp     824,-
6. Biaya kemasan             : Rp     600,-
Jumlah                   : Rp  6.397,- harga jual Rp 10.000,-

Untuk produk paha bawah (Drumstick)
1. Ayam mentah              : Rp  3.400,-
2. Biaya tepung biang          : Rp     143,-
3. Biaya tepung 3. Biaya tepung              : Rp     550,-
4. Biaya minyak goreng,gas,air     : Rp     380,-
5. Biaya saos               : Rp     824,-
6. Biaya kemasan             : Rp     600,-
Jumlah                   : Rp  5.897,- harga jual Rp 9.000,-

Untuk produk nasi
1. Harga beras per porsi         : Rp  667,-
2. Biaya ai2. Biaya air,listrik             : Rp       10,-
3. Biaya kemasan             : Rp  134,-
Jumlah                   : Rp  811,- harga jual Rp 3.000,-

Untuk produk french fries
1. Harga bahan french fries per porsi  : Rp 2.750,-
2. Biaya minyak,gas           : Rp   380,-
3. Biaya kemasan             : Rp   150,-
Jumlah Jumlah                   : Rp  3.280,- harga jual Rp 7.000,-



Untuk produk es teh
1. Biaya teh,air,gula            : Rp     305,-
2. Biaya es batu              : Rp     233,-
3. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  1.038,- harga jual Rp 3.000,-

Untuk produk lemon tea
1. Biaya air 1. Biaya air                : Rp     100,-
2. Biaya bahan kemasan lemon tea   : Rp  1.000,-
3. Biaya es batu              : Rp     233,-
4. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  1.833,- harga jual Rp 5.000,-

Untuk produk milo
1. Biaya air                : Rp     100,-
2. Biaya bahan kemasan milo 2. Biaya bahan kemasan milo      : Rp  1.200,-
3. Biaya es batu              : Rp     233,-
4. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  1.083,- harga jual Rp 5.000,-

Untuk produk fanta
1. Biaya bahan baku Fanta per cup   : Rp  2.143,-
2. Biaya es batu              : Rp     233,-
3. Biaya kemasan 3. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  2.879,- harga jual Rp 5.000,-

Untuk produk coca cola
1. Biaya bahan baku Cola per cup   : Rp  2.143,-
2. Biaya es batu              : Rp     233,-
3. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  2.879,- harga jual Rp 5.000,-

Untuk pUntuk produk pepsi
1. Biaya bahan baku Pepsi per cup   : Rp  2.143,-
2. Biaya es batu              : Rp     233,-
3. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  2.879,- harga jual Rp 5.000,-

Untuk produk mineral water
1. Biaya beli mineral water satuan    : Rp  1.708,-
Jumlah Jumlah                   : Rp  1.708,- harga jual Rp 3.000,-



Untuk produk spaghetti jumbo
1. Spaghetti                : Rp  7.150,-
2. Biaya minyak goreng, gas, air    : Rp     380,-
3. Biaya saos                : Rp     824,-
4. Biaya kemasan besar         : Rp     780,-
Jumlah                   : Rp  9.134,- harga jual Rp 12.000,-

Untuk pUntuk produk spaghetti reguler
1. Spaghetti                : Rp  3.400,-
2. Biaya minyak goreng, gas, air    : Rp     380,-
3. Biaya saos                : Rp     824,-
4. Biaya kemasan besar         : Rp     600,-
Jumlah                   : Rp  5.204,- harga jual Rp 7.500,-

Untuk produk nugget cup
1. nugget S 7 biji1. nugget S 7 biji             : Rp  3.608,-
2. Biaya minyak goreng, gas, air    : Rp     380,-
3. Biaya saos                : Rp     824,-
4. Biaya kemasan besar         : Rp     600,-
Jumlah                   : Rp  5.412,- harga jual Rp 7.000,-

Untuk produk ice cream choco
1. produk coco, kemasan        : Rp     500,-
2. Sendok ice cream2. Sendok ice cream            : Rp   100,-
3. Biaya es cream            : Rp  2,600,-
4. Biaya kemasan             : Rp     500,-
Jumlah                   : Rp  3.700,- harga jual Rp 6.000,-



Untuk nilai modal awal Rp 250.000.000,-
Untuk sistem Mitra Bersama
Target penjualan harian = 600 porsi

  1. Penjualan sayap 300 porsi = (300 x Rp 8000) – (300 x Rp 5397)  = Rp  780.900

  2. Penjualan dada 150 porsi  = (150 x Rp 10000) – (150 x Rp 6397) = Rp  540.450

  3. Penjualan paha 150 porsi  = (150 x Rp 10000) – (150 x Rp 6397) = Rp  540.450

    4. Nasi 100 porsi         = (100 x Rp 3000) – ( 100 x Rp 811)  = Rp  218.900

  5. Es teh             = (100 x Rp 3000) – ( 100 x Rp1038)  = Rp  196.200

  Total                                   = Rp 2.276.900

Pengeluaran

  1. Pegawai @ 1.000.000 x 10 karyawan  = Rp 10.000.000

  2. Listrik                   = Rp   300.000

  3. Perawatan                 = Rp   500.000

    4. Pemasaran                = Rp  1.000.000

  5. Lain lain                  = Rp   500.000

  Total                     = Rp 12.300.000

Total pemasukan bersih per bulan

  Total pemasukan Rp 2.276.900 x 30  hari = Rp 68.307.000

  Total pengeluaran              = Rp 12.300.000

  Total                     = Rp 56.007.000

TTotal Pendapatan Mitra Bersama 40%    = Rp 22.402.800,-

BEP bisa tercapai selama 11 bulan



Untuk nilai modal awal Rp 250.000.000,-
Untuk sistem Mitra Mandiri
Target penjualan harian = 600 porsi

  1. Penjualan sayap 300 porsi = (300 x Rp 8000) – (300 x Rp 5397)  = Rp  780.900

  2. Penjualan dada 150 porsi  = (150 x Rp 10000) – (150 x Rp 6397) = Rp  540.450

  3. Penjualan paha 150 porsi  = (150 x Rp 10000) – (150 x Rp 6397) = Rp  540.450

    4. Nasi 100 porsi         = (100 x Rp 3000) – ( 100 x Rp 811)  = Rp  218.900

  5. Es teh             = (100 x Rp 3000) – ( 100 x Rp1038)  = Rp  196.200

  Total                                   = Rp 2.276.900

Pengeluaran

  1. Pegawai @ 1.000.000 x 10 karyawan  = Rp 10.000.000

  2. Listrik                   = Rp   300.000

  3. Perawatan                 = Rp   500.000

    4. Pemasaran                = Rp  1.000.000

  5. Lain lain                  = Rp   500.000

  Total                     = Rp 12.300.000

Total pemasukan bersih per bulan

  Total pemasukan Rp 2.276.900 x 30  hari = Rp 68.307.000

  Mitra Mandiri fee 10%           = Rp  6.830.700

  Total pengeluaran              = Rp 12.300.000

  

Total Pendapatan Mitra Mandiri        = Rp 49.176.300,-

BEP bisa tercapai selama 5 bulan








